https://repozitorij.pbf.unizg.hr/user/profile/mbz/296130

Vrijeme izvoza: 29.03.2024. 06:36:24
Repozitorij: repozitorij.pbf.unizg.hr
Ukupan broj zapisa na URL-u: 21

Broj izvezenih zapisa: 21

Naslov

URL

Autori

Naslov
izvornika

Odredivanje fizikalnih svojstava smjesa jagode i maginje kao
potencijalnih sirovina za 3D ispis

Kaurinovi¢, Jelena

Analiza funkcionalnih svojstava izolata proteina boba

Dautanec, Tena

Optimiranje parametara ultrazvu¢ne obrade soka i sosa rajcice, te
utjecaj na fizikalna svojstva i mikrobiolosku ispravnost

Gavran, Maristela

Long-term posterolateral spinal fusion in rabbits induced by rhBMP6
applied in autologous blood coagulum with synthetic ceramics

Stokovié, Nikola; Ivanjko, Natalia; Pe¢in, Marko; Erjavec, lgor;
Smaijlovi¢, Ana; MileSevi¢, Marina; Karlovi¢, Sven; Capak, Hrvoje;
Vrbanac, Zoran; Matici¢, Drazen; Vukicevi¢, Slobodan

Utjecaj ultrazvuka visoke snage na prinos sekundarnih biljnih
metabolita i proteina iz lista Secerne repe

Hunié, Matea

Utjecaj visokoga hidrostatskoga tlaka na kakvocu funkcionalnih
napitaka i primjena kemometrije u procjeni njihove kakvoce

Skegro, Marko

Utjecaj tehnologije pulsirajuéeg elektri¢nog polja na stabilnost fenolnih
spojeva u sokovima od jagode tijekom skladistenja

Batur, Luka

Utjecaj direktnog ultrazvucnog predtretmana na utrosak energije,
vrijeme suSenja, boju i teksturalna svojstva muskatne buce "Cucurbita
moschata"

Krnji¢, Nikolina

Utjecaj netoplinskih tehnologija na fizikalna i mikrobioloSka svojstva
smoothieja kao alternativa konvencionalnom postupku obrade

Jambrovi¢, Ema
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Evaluation of synthetic ceramics as compression resistant matrix to
promote osteogenesis of autologous blood coagulum containing
recombinant human bone morphogenetic protein 6 in rabbit
posterolateral lumbar fusion model

Stokovi¢, Nikola; lvanjko, Natalia; Peéin, Marko; Erjavec, Igor;
Karlovié, Sven; Smajlovi¢, Ana; Capak, Hrvoje; MiloSevi¢, Milan; Bubi¢
Spoljar, Jadranka; Vnuk, DraZen; Mati¢i¢, Drazen; Oppermann,
Hermann; Sampath, T. Kuber; Vukicevi¢, Slobodan

Stabilnost polifenola i karotenoida u smoothie-sokovima obradenim
visokim hidrostatskim tlakom tijekom skladistenja

Kovacd, Ana-Petra

Planiranje i optimiranje eksperimenta 3D printanja alginatnog gela s
ekstraktom lista masline

Baruskin, Marko

Utjecaj visokog hidrostatskog tlaka na mehanicka i senzorska
svojstava minimalno obradenog krumpira

Jendrijev, Antonija

Primjena visokog hidrostatskog tlaka u emulzifikaciji smoothieja s
dodanim biljnim uljima

Sari¢, Anamarija

Ultrazvulna ekstrakcija karotenoida iz kore narance

Marovié, Roko

Utjecaj visokog hidrostatskog tlaka na fizikalna i kemijska svojstva
smoothieja

Kucljak, Damir

Utjecaj visokog hidrostatskog tlaka na reoloska svojstva i teksturu
vocnih smoothieja

Majcen, KreSimir

Nove netoplinske tehnologije u obradi voénih i povrtnih funkcionalnih
napitaka

Stankovié, Ana

Odredivanje fizikalnih svojstava vo¢nih smoothieja obradenih visokim
hidrostatskim tlakom

Stefi¢, Lora

Primjena netoplinskih tehnologija u obradi vo¢nih sokova

Jurec, Iva

Odredivanje teksturnih svojstava i matemati¢ko modeliranje susenja
voca prethodno obradenoga ultrazvukom visokoga intenziteta

Karlovi¢, Sven




